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CAIET DE SARCINI
privind procedura de achizitie proprie pentru atribuirea contractului de ser v%‘{fde Caterlng

pentru Scoala Gimnaziald ,,Jancu Rosetti“, din comuna Roseti, Judetul Calirasi, pentru
modulele 2, 3,4 si 5 ale anului scolar 2023 — 2024.

L. PREAMBUL

In temeiul:

- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice;

- H.G. nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare
la atribuirea contractului de achizitie public#/acordului - cadru din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice;

- Ordonanta de Urgentd nr. 77 din 28.09.2023 privind aprobarea continudrii Programului - pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitdfi de nvitimant
preuniversitar de stat;

- Hotararea nr. 928 din 05.10.2023 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor Ordonantei de Urgentda a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continuirii
Programului - pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi
de Invatamant preuniversitar de stat;

- Hotérérea cu nr. 999 din 20.10.2023 pentru aprobarea Listei unitétilor/subdiviziunilor administrativ
- teritoriale ale municipiilor si a unitétilor - pilot in care se implementeaza Programul - pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii §i elevii din 450 de unititi de invifimant
preuniversitar de stat, a numarului de beneficiari, a sumei necesare pentru finantarea Programului in
anul 2023 si a repartizarii acesteia pe unitati/subdiviziuni administrativ - teritoriale;

- Procedura internd - PROCEDURA PROPRIE privind achizitia publica de servicii prevazute in
ANEXA 2 la Legea nr. 98/2016;

- Orice alte acte normative in vigoare care reglementeazi achizitiile publice. Pentru consultarea
legislatiei in domeniul achizitiilor publice poate fi accesat site-ul www.anap.ro.

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul participant la procedurd isi va elabora oferta in
vederea atribuirii contractului de achizitie publica de servicii de catering - Cod CPV 55524000-9.

Organizarea si desfagurarea procedurii de achizitie se desfigoard conform procedurii proprii
simplificate elaboratd in conformitate cu:

- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice;

- H.G. nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare
la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice.

1L OBIECTUL CONTRACTULUI:

Obiectul contractului de achizitie publicd il constituie prestarea de Servicii de catering,
respectiv pregdtirea, prepararea si livrarea zilnicd a masei calde pentru prescolarii si elevii Scolii
Gimnaziale ,, Iancu Rosetti”, comuna Roseti, Judetul Calrasi, pentru modulele 2, 3, 4 si 5 ale anului
scolar 2023 — 2024 cu data inceperii prevazuta in contract.

Prestatorul se obligi si asigure zilnic pregétirea, prepararea si livrarea mesei calde pentru
fiecare prescolar si elev care frecventeazd cursurile unititilor de invatiméant din cadrul Scolii
Gimnaziale “lancu Rosetti“, in cantititile si continutul caloric stabilit prin Normele metodologice de
aplicare a prevederilor Ordonantei Guvernului nr. 77 din 28.09.2023 privind aprobarea Programului-
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de invitimant
preuniversitar de stat.

III. CONSIDERATII GENERALE:
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DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul, se obligd sd presteze serviciile de catering pentru Scoala Gimnaziald ,,Jancu
Rosetti”, pentru modulele 2, 3, 4 si 5 ale anului scolar 2023 — 2024, din comuna Roseti, Judetul
Calarasi, in conditiile stabilite prin Anexa nr. 2 — Specificatii tehnice si Anexa nr. 3 — Normele
minime obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si elevi din Normele
metodologice de aplicare a prevederilor O.G. nr. 77 din 28.09.2023.

Livrarea mesei calde se va face in fiecare locatie in care 1si desfasoara activitatea Scoala
Gimnaziald ,,Jancu Rosetti”, de doud ori pe zi, de luni pana vineri respectiv:

Denumire servicii COD CPV Termen prestéri servicii

Programul de dimineatid in
s e . . 45- 00

Servicii .de catering 55524000-9 intervalul orar 10 1} I

pentru scoli Programul de dupd amiazi in

intervalul orar 14%°-1415

Perioada de implementare:

Modulele 2, 3, 4 si 5 ale anului scolar 2023 —2024.

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 15,00 lei, inclusiv T.V.A., pentru un elev,
care cuprinde: pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora,
dupa caz.

Suportul alimentar v-a consta intr-o masé caldd, compusi dupi variantele orientative de meniu,
care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica, care sunt exemplificate in anexa nr. 3
de la Normele metodologice de aplicare a O.U.G. 77/2023, redate mai jos:

Anexa nr. 3:

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi:

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust In
cazul méncérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invitimant sau la
nivelul unititilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste manciruri nu trebuie si
contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia aplicabili in materie.

2. Uleiul necesar preparirii se utilizeazi o singura dat3, fiind un ulei de calitate.

3. Ceapa pregititd in prima faza a etapei de gétire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.

4. Sarea iodata utilizatd nu trebuie sd contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Se evitd asocierea alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méncare servite, de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu,
supa cu galusti si friptura cu garniturd din paste fdinoase, ci din legume.

6. Se evitd mancdrurile care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a ciror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot.
7. Nu se vor permite méancarurile precum tocéturi prajite. Ouile se recomanda a fi servite ca omletd
la cuptor, si nu ca ochiuri roménesti sau prajite.

8. Se recomanda imbogitirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosirea de salate din crudititi
si addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

9. Se interzice folosirea cremelor cu oua si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

10. Méncarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii
sanitar - veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la
temperaturi corespunzétoare, conform legislatiei aplicabile in materie.

11. Unitdtile de invatdmant in care se desfigoard programul - pilot au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei aplicabile in materie.
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NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de S#nitate Publici:
. ciorba de legume;

. supé de pui cu legume;

. ciorbd de vacuta cu legume;

. legume cu piept de pui la gratar;

. mancare de mazire cu piept de pui;

. pilaf cu legume si ficatei de pui;

. piure de morcov cu gritar de pui;

8. piure de cartofi cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui;

11. orez cu legume si pui la tavi;

12. sufleu de broccoli cu brianzi;

13. cartofi gratinati cu piept de pui la gritar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branzi telemea;

17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncé, cagcaval si legume - rosii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpd de pui dezosati la gratar cu legume crude - gogosar,
varza, morcov;

25. un fruct intreg.

NN R W e

NOTA:

Pentru respectarea principiilor de hrand séndtoasa, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitafi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si vor fi depozitate in conditii de siguranti alimentar3,
stabilite de cétre autoritatea contractantd in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare
si pentru siguranta alimentelor.

Unitétile de invatamant vor tine evidenta cantititii de produse consumate, mentionind categoriile
de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii, numirul de zile de scoali si
evidenta numarului de copii.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul tirii va pastra si va prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite in unitatea scolard, precum si documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora,
dupi caz; scoala are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

IV. CALITATEA PRODUSELOR:

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completérile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Branzeturi cu pasta opérita - cascaval.
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Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactozi, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim s§i cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoala si elev. Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet,
intolerantd la lactoza, gluten sau alte probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar
prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesar se previd in anexa la
contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

V. SIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA:

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor ciitre unititile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi:

a) ziua producerii pentru masa calda;
b) de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in condifii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia aplicabild in materie,
asigurate de cdtre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea legislatiei aplicabile in materie.

IV.  CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE:

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar - veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei aplicabile in materie.

V1. METODE DE TESTARE SI CONTROL.:

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului
privind aprobarea continudrii Programului - pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
pregcolarii si elevii din 450 de unitédti de invatimant preuniversitar de stat se analizeazi doar in
laboratoare autorizate sanitar - veterinar i pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizi
acreditate.

VII. DISTRIBUTIA ALIMENTELOR:

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igieni sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile si completirile
ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activititii desfisurate sau echivalent, conform Hotirarii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificarile si completirile
ulterioare.

VIII. AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE:

Produsele alimentare preambalate trebuie sd aibd finscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevdzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sid aiba inscrise prin etichetare urmitoarele
elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunci si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salati;
b) lista ingredientelor;
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c) substante care provoaci alergii sau intolerante: sunt puse in evidenti printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;
e) cantitatea neta;
f) data - limitd de consum, sub forma: "expira la data de", cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si
anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneazd inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea
parametrilor de calitate si sigurant ai produselor alimentare;
h) declaratie nutritionala.
Etichetarea nutritionald trebuie sa contind urméatoarele elemente: valoare energetica, grisimi,
acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine:
Declaratie nutritionald 100 g;
Valoare energetica Kj/kcal.
Grasimi g, din care:
Acizi grasi saturati g.
Glucide g, din care:
Zaharuri g;
Fibre g;
Proteine g;
Sare g;
Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub formi de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentati in format liniar;
1) mentiune privind lotul; in cazul in care data - limitd de consum se inscrie sub forma zi, luni, an, nu
este necesara inscrierea lotului;
j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.
in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat”, trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:
a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substanie care provoacd alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT";
b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisati la loc vizibil va
confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci alergii sau

intolerante.
IX. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE:
1. Se vor respecta toate prevederile prevazute in caietul de sarcini, si ale Ordonantei de Urgentd

nr. 77 din 28.09.2023 privind aprobarea Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar
pentru prescolarii §i elevii din 450 de unitdti de invdidmdnt preuniversitar de stat. Daci se constati
neconcordante intre Caietul de sarcini §i Ordonanta de Urgentd77/2023 prevaleazi prevederile
Ordonantei de urgenta.

2. Propunerea tehnici va fi prezentatd in asa fel incat sa detalieze §i s demonstreze indeplinirea
tuturor cerintelor din Caietul de sarcini.

3. Pe parcursul indeplinirii contractului de servicii, se vor respecta obligatiile referitoare la
conditiile de muncad si protectia muncii prevdazute de Codul Muncii, Legea 319/2006 si
H.G.R. 1425/2006. Ofertantul va preciza in cadrul ofertei faptul ci la elaborarea acesteia a
tinut cont de obligatia referitoare la conditiile de munci si protectia muncii. Formularul nr. 2.
Informatiile detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munci si
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protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii,
Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul: www.inspectmun.ro/legislatie.

4. In situatia in care un ofertant nu depune propunerea tehnicd, se considerd ci nu are oferta,
drept urmare nu are calitatea de participant la procedurd, si va fi exclus din aceasta.

5. Propunerea tehnica contine si conditiile contractuale raportate la modelul de contract propus
de catre Autoritatea Contractanta.

6. Orice referire din cuprinsul prezentei documentatii de atribuire (inclusiv a caietului de
sarcini), prin care se indicd o anumiti origine, sursd, productie, un procedeu special, o marci
de fabricd sau de comert, un brevet de inventie si/sau o licentd de fabricatie se va citi si
interpreta ca fiind insotitd de mentiunea "sau echivalent”.

X. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE:

1. Actul prin care operatorul economic isi manifestd vointa de a se angaja din punct de vedere

juridic in relatia contractuald cu autoritatea contractanti il reprezinta formularul de oferta.

2. Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, cu si fird T.V.A., va cuprinde toate costurile aferente
prestérii serviciilor, inclusiv livrarea si descarcarea la sediile beneficiarului.

3. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toati perioada de
valabilitate a ofertei de minim 30 zile. Nu se accepta oferte alternative.

4. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta si furnizeze toate informatiile

solicitate cu privire la pret, precum gi la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul

contractului de achizitie publicd, in concordanti cu propunerea tehnica.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar.

6. Preturile din propunerea financiard vor fi ferme si nu se vor modifica pe toatd perioada de
derulare a contractului.

7. La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daci sunt
sub efectul unei legi, toate cheltuielile pe care le implicd indeplinirea obligatiilor contractuale,
precum si marja de profit.

XI. MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI:

Ofertele trebuie si fie depuse folosind sistemul de plic, adicd un pachet sau un plic exterior
sigilat §i netransparent care si contind 3 plicuri in interior marcate corespunzitor: "Documente de
calificare”, ,, Propunerea Tehnica” si ,, Propunerea Financiard .

Plicul va contine, separat pe langd aceste 3 plicuri si imputernicirea pentru persoana autorizati
care depune oferta, daca este cazul.

Oferta va contine in mod obligatoriu un OPIS al documentelor care se depun.

Pe pachetul exterior se vor scrie urmitoarele informatii:

- Numele si adresa Autoritdtii Contractante: Primaria comunei Roseti, Comuna Roseti, str. C.A.

Rosetti, nr. 20, Judetul Célarasi.

- Numele proiectului pentru care se depune oferta: Servicii de catering pentru Scoala Gimnaziald

,JJancu Rosetti®, modulele 2, 3, 4 si 5 ale anului scolar 2023 —2024.

- Mentiunea “A nu se deschide inaintea sesiunii de deschidere a ofertelor ” , orele 11%;

Autoritatea Contractantd nu igi asuma nici o responsabilitate in cazul in care ofertele nu sunt
intacte, sigilate sau plicul exterior nu este marcat conform prevederilor de mai sus.

Adresa la care se depun ofertele: Priméria comunei Roseti, Comuna Roseti, str. C.A. Rosetti,
nr. 20, Judetul Célarasi.

Operatorul economic trebuie si ia toate masurile astfel incat oferta si fie transmisi la sediul
autoritdfii contractante, numai pand la data limitd de depunere a ofertelor, asa cum va fi aceasta
evidentiatd In invitatia de participare;

Riscurile depunerii/transmiterii ofertei, inclusiv forta majors, cad in sarcina operatorului
economic.

Ofertele depuse la o altd adresd decat cea de mai sus precizatd, sau dupa expirarea datei
pentru depunere, se returneazi nedeschise.

(9]
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Nu se accepta oferte nesemnate.
Documentele insotitoare sunt:
* Scrisoare de naintare;
* Imputernicire + copie Carte de Identitate a imputernicitului;

in cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens, trebuie si
fie semnate si parafate conform prevederilor legale.

Orice operator economic are dreptul de a-gi modifica sau de a-si retrage oferta, numai inainte
de data limita stabilitd pentru depunerea ofertei si numai printr-o solicitare scrisi in acest sens.

Atentie:

Se solicitd operatorilor economici sd procedeze la numerotarea de la prima la ultima pagini a
tuturor paginilor din cadrul ofertei, din cadrul documentelor de calificare si din cadrul celorlalte
documente care insotesc oferta, astfel incat acestea s3 poata fi identificate in mod facil.

Ofertantii au obligatia de a analiza documentatia de atribuire si de a transmite oferta conform
tuturor instructiunilor, formularelor, prevederilor contractuale si caietului de sarcini continute in
aceastd documentatie.

XIL.CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA:
 Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cat si echipamentele de rezerva, vor fi
conform legislatiei nationale si europene in vigoare.

+ Si detind document de inregistrare sanitar-veterinari si pentru siguranta alimentelor.
» Ofertantul trebuie sa execute la termenele legale si ori de céte ori este nevoie verificirile
metrologice ale aparatelor de masurat si control utilizate.
» Ofertantul trebuie si asigure personalul de specialitate calificat necesar executdrii prestatiei (minim
trei bucitari calificati).
* Sa facd dovada elaboririi, aplicarii si utilizarii a uneia sau a mai multor proceduri bazate pe
HACCP (sau similar) - Principiile care reglementeazi normele de izicn:, bunele practici de
lucru, regulile privind manipularea, depozitarea, transportul alimentelor sau supravegherea
fluxului tehnologic pentru a elimina potentialele riscuri asupra sinititii sunt structurate in
sistemul HACCP in industria alimentari.
Definitie HACCP — Un ghid de bune practici de igiend impus de legislatia roméaneascd in
concordantd cu directivele comisiei europene care contine o serie de principii si proceduri de
sigurantd alimentard ce trebuiesc aplicate de operatorii econimici pentru a preveni imbolnivirea
populatiei.
Sistemul haccp are la baza 7 principii pe baza carora se elaboreaza si implementeaza masuri si
proceduri specifice:
¢ Analiza riscurilor potentiale;
» Stabilirea punctelor critice de control (PCC);
o Determinarea limitelor critice;
Elaborarea unui sistem de monitorizare PCC;
Elaborarea actiunilor corective pentru PCC;
¢ Elaborarea unor pasi de verificare care sa confirme ca planul HACCP functioneaz;
» FElaborarea scriptici a unor documente care si asigure punerea eficienta in practici a
acestor principii HACCP.
o Legislatia din Romania, actualizata la data de 29/12/2022, in conformitate cu legislatia
europeana obliga operatorii economici din industria alimentatiei publice sa intocmeasca si sa
implementeze o documentatie haccp si sa respecte anumite reguli de igiena alimentara.

» Lipsa planului de siguranta alimentara poate rezulta in amenzi sau in suspendarea activitatii
in cazul in care se constata ca nerespectarea acestor reguli de igiena alimentara au condus
la imbolnavirea populatiei.
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Legislatia specifica: [{otararea de Guvern nr. 11982002 privind aprobarca Normelor de igiena a

Sanatatyy nr. 1956/1995 privind normele pentru introducerea HACCP i

- Hotararea de Guvern nr. 1196/2002 privind controlul oficial al alimentelor.
* Personalul angajat de cétre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie si respecte regulile
de ordine interioara previzute in regulamentul intern al autoritatii contractante.

* In situatia in care personalul prestatorului uzeazi de dreptul la greva, acesta trebuie s3 respecte
graficul de livrare stabilit.

* Certificat al sistemului de management al sigurantei alimentelor SR EN ISO 22000:2019 (sau
echivalent).

* Minimum 2 (doud) vehicule de transport care trebuie si fie autorizate de Directia Sanitard
Veterinara si Pentru Siguranta Alimentelor, pentru transport produse activitate de catering: produse
ambalate, impachetate, fard regim termic.

* Autorizatia de functionare pentru locul de preparare pregatire hrani, eliberatd de Primiria de unde
aceasta isi desfagoara activitatea.

* Document de inregistrare (autorizatie) DSVSA pentru obiectivul: "Restaurant/Cantind/Laborator
produse alimentare" (locul de preparare / pregitire hrani).

* Autorizare ISU pentru obiectivul: "Restaurant/Cantind/Laborator produse alimentare" (locul de
preparare / pregatire hrana).

* Prestatorul de servicii se obligd sd pund la dispozitia Autorititii Contractante, la cerere, lista
furnizorilor pentru materiile prime folosite la prepararea hranei si Declaratiile de conformitate si
Specificatiile tehnice de la producitori.

* Dovada absolvirii cursurilor de notiuni fundamentale de igiend pentru personalul angajat de citre
ofertant si folosit pentru prestarea serviciului.

* Prestatorul de servicii se obligd sd pund la dispozitia Autoritatii Contractante lunar, buletin de
analiz& pentru unul din produsele furnizate. Prezentarea programului de autocontrol.

* Dovada detinerii unui angajat sau dovada colaborérii cu un dietetician (asistent de dietetica).

* Dovada definerii unui angajat sau dovada colaborarii cu un consultant nutritionist in alimentatia
copiilor si copiilor sportivi.

XIII. Criterii de atribuire - Cel mai bun raport calitate — pret.

Propunerea-financiara trebuie si se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publica. Ofertele care vor depdsi valoarea estimati vor fi
respinse ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale cdror valorl sunt aparent neobisnuit de
scazute, prin raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate, Comisia de evaluare avand
dreptul de a solicita documente privind, dupd caz, preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii
prime §i materiale, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizirii serviciilor, nivelul
de salarizare a fortei de munca, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru care concuri la formarea preturilor si implicit conduc la valoarea ofertei.

1. Componenta financiari:

in cadrul factorilor de evaluare, componenta financiari, are o pondere de 90 de puncte
si se calculeaza dupa cum urmeazi:

a) Pentru cel mai scizut dintre prefuri se acorda punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeazi proportional, astfel:
P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

Ponderea materiei primei din pretul total/portie:
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Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de: 40%. Pentru un
nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40% nu
se acorda punctaj. Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portiec mai mic
decit nivelul minim indicat (40%), oferta va fi considerati necorespunzitoare din punct de
vedere tehnic, urménd a fi declaratid neconforma si respinsi. Factorul de evaluare Procentul
ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu maxim doui zecimale. Este
declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua
zecimale, in urma aplicarii criteriului de atribuire ,,cel mai bun raport calitate-pret”.
Punctajul pentru fiecare oferti se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru
fiecare factor de evaluare dupia formula ,,P totai = P + Pmp”, exprimat cu maxim douid
zecimale.

Se va intocmi, in ordine descrescitoare a punctajelor respective, clasamentul.

Metoda de calcul:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 10 puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul
Pmp(n) se calculeaza astfel: Pmp(n) = (MP n/MP maxim x punctajui maxim alocat, Unde:
Pmp(n) — punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie; MP
n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul toval/portie; MP maxim — nivelul cel mai
ridicat al ponderii materiei prime din pretul totai/portie.

Experienta similari:

Ofertantul trebuie si fi executat servicii similare in uitimii 3 ani n valoare cumulaté de cel
putin 1.125.000,00 lei, fara T.V.A., valoare care se poate demonstra prin Insumarea valorilor
serviciilor similare prestate, si anume, din 3 (trei) coniracte.

Modalitate prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei:

Urmitoarele documente justificative care probeaza indeplinirea cerintei vor fi prezentate:

- procesul-verbal de receptie finald/procesul-verbal de receptie la terminarea serviciilor, recomandéri
care si ateste faptul ca, serviciile au fost duse ia bun sfarsit si/sau alte documente din care sa reiasa
urmatoarele informatii: beneficiarul, cantitatea, perioada (inclusiv data incheierii contractului) si
locul de prestare al serviciilor.

Ajustarea pretului se acceptd in conditiile art. 164, alin. 4, din H.G. nr. 395/2016, in cazul 1n care au
loc modificéri legislative sau au fost emise de catre autoritatiie iocale acte administrative care au ca
obiect instituirea, modificarea sau renuntarea la anumite taxe/impozite locale sau modificéri ale
salariului minim pe economie/tva/cresteri tarife utilitati, combustibili, al caror efect se reflectd in
cresterea/diminuarea costurilor pe baza cérora s-a fundamentat pretul contractului. Prestatorul va
indica toate costurile pe baza cdrora s-a fundamentat pretul.

Intocmit,
Referent de Spect
Marian-Cosmin =00

pagina 9 din 9



